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300 g 20 cl 2 1 pincée 1 sachet 1 saladier
de farine de lait oeufs de sel de levure 1 fouet

2

Casse les oeufs et ajoute le lait
petit a petit en mélangeant.

Commence par mettre la
farine, le sel et la levure dans
le saladier et mélange.
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Laisse la pate reposer au Beurre un peu ta poéle et fais
moins 1 a 2 heure. Ccuire tes pancakes.



' — Cupcakes vanile
oour I cupcd APV

Dans un récipient,, cassez les oeuf's Ajoutez le beurre fondu, quelques gouttes
uis battez-les avec le sucre dardme vanile, a levure et la farine
Mélangez le tout en gjoutant ke lat
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I0g 70 gde
de sucre beurre mou

Versez le mélange dans des moules en slicone et enfournez 15 mn & mi hauteur.
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Thermostat 5 (150
Cuiszon - 15 mn

Pour le gacage, mélangez tous les ingrédients jusqud obtenir un gacage brilant et épais
Une fois les cupcakes refroids, ajoutez le dacage a laide d'une poche & doulle.
Placez au frais pendant | heure minimum

Scasde ’ @ 250 gde f:
sucre gace ‘ S oo frece ‘ e
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coupcz' 5 carambars en morceaux
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\X : battez le beurre fondu avee un oeut

v mélangez. tous les ingrédents £ ?

faites fondre 125 9 de beurre

Avee la pate obtenue, faites des petites boules
en 5 em de diamétre.
D'rsposcz—lcs sur du papier de cuisson et enfournez
31800 10 4 15 mn,

Laissez refroidr et 3 [attaque !



