
1ère étape : les pommes
Connaissez-vous le pèle pommes ? Il pèle, vide et tranche vos pommes. 
Démonstration par Ethan…

2ème étape : la pâte à crumble
Mélangez 200g de farine, 200g de sucre 
et 150g de beurre (ramolli au préalable 
au micro-onde) jusqu’à obtenir une 
sorte de pâte.

3ème étape : le dressage
Placez vos tranches de pommes puis rajoutez des petits carreaux de 
chocolat par-ci par-là et saupoudrez de votre pâte à crumble.

ATTENTION aux gourmands !!!

4ème étape : la cuisson
Enfournez le tout entre 
20 à 30 min au four 
préchauffé à 180°C.


